ROBaTaYakl

Das Menu dient nur als Referenz.
Die Menus kénnen Anderungen unterliegen
und werden an Bord erneut bestatigt




Robatayaki (oft abgeklrzt als Robata)
ist eine Art der Zubereitung aus der japanischen Kuche,
bei der Kombinationen aus Meeresfrichten, Fleisch und GemUse
(meistens auf SpieBen) unterschiedlich lange gegrillt werden.
Auch andere Arten von Speisen werden in diesem Stil angeboten,
meist mariniert und auf dem Grill glasiert.
Sie werden an der Ruderbar mit exquisitem Sushi, Sashimi,
grofben Kombos zum Teilen und den einzigartigen Futomaki Uramaki

(Rollchen) und vielem mehr von erfahrenen Kéchen zubereitet.



Zubereitet aus:
1 SNACK
1 POTSTICKER
1 HIRATA ODER 1 SALAT
2 SPIESSEN ODER 1 TEMPURA
1 MISO-SUPPE
1 ROBATA-GERICHT ODER 1 FUTOMAKI-URAMAKI
1 NACHSPEISE

Wenn Sie ein Spezialitaten-Restaurant-Pakete gekauft haben, kdnnen Sie ein Gericht fiir 50%
des angegebenen Preises durch eines aus dem A-la-carte-Menu der entsprechenden Rubrik ersetzen.

Bitte informieren Sie unsere Besatzung vor dem Bestellen Uber etwaige Allergien oder Nahrungsmittelunvertraglichkeiten.

* Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der Verzehr von rohen oder halbrohen Produkten wie Fleisch (Rind, Lamm, Schwein,
Geflugel etc.), Fisch, Krustentieren oder Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen mit geschwachtem Immunsystem
Einige Gerichte werden auf der Basis von TiefkUhlprodukten zubereitet. Diese Produkte werden fachgerecht aufgetaut,
um zu gewahrleisten, dass die geschmacklichen Eigenschaften nicht beeintrachtigt werden.




SNACKS GYOZA | POTSTICKERS

EDAMAME SCHWEINEFLEISCH 4 Stuck

wirziges Sesamadl, Zitrone Schnittlauch, Ingwer; serviert mit

Ponzu-Sauce, Frahlingszwiebeln
FRISCHE HARUMAKI

Frische Reispapierrollen mit Garnelen GARNELEN 4 Stiick

und Gemuse, Erdnusssauce Ingwer, Knoblauch, Frahlingszwiebeln;
serviert mit Ponzu-Sauce,

KNUSPRIGE HARUMAKI Frahlingszwiebeln

Frihlingsrollen mit asiatischem GemUse

der Saison, stf3-saure Sauce SCHNITTLAUCH 4 Stuck
Champignon, Kohl; serviert mit

KIMCHEE Fruhlingszwiebeln, gerésteten NUssen,

leicht gewlrzter marinierter Kohl, wurziger Sauce

Karotten, Daikon

TOFU

knuspriger Knoblauch, Frihlingszwiebel,
Yuzu-Sojasauce

TEBA SHIO

gesalzene Hahnchenfltugel, Togarashi,
Zitrone

n Vegetarisch

Bitte informieren Sie unsere Besatzung vor dem Bestellen Uber etwaige Allergien oder Nahrungsmittelunvertraglichkeiten.

* Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der Verzehr von rohen oder halbrohen Produkten wie Fleisch (Rind, Lamm, Schwein,
Geflugel etc.), Fisch, Krustentieren oder Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen mit geschwdachtem Immunsystem
Einige Gerichte werden auf der Basis von TiefkUhlprodukten zubereitet. Diese Produkte werden fachgerecht aufgetaut,
um zu gewahrleisten, dass die geschmacklichen Eigenschaften nicht beeintrachtigt werden.




HIRATA-BROTCHEN SALATE

WEICHSCHALENKRABBE SEETANG
1 Stick Meeresalgen, Daikon, Karotte, rote
griine Mango, Shiso, frischer Chili, Zwiebeln, Schalotten, Sesamsamen
scharfe Mayo

KAISO
WAGYU 1 Stick Papaya, Karotte, Kataifi, Schnittlauch,
Truffel-Mayo, knusprige Auster Shiso, Ponzu-Dressing
TEMPURA GARNELEN SUNOMONO
1 Sttick Gurke, Koriander, Shiso, Reisessig
Gurke, Wasabi-Mayo SAKURA
KINOKO 1 Stuck Goma-Sesam-Yuzu-Dressing

Sesampilze der Saison, Schalotten,
Togarashi-Aioli

WURZIGER HUMMER 1 Stiick

Meeresalgen, eingelegtes Gemuse,
Yuzu-Mayo

n Vegetarisch

Bitte informieren Sie unsere Besatzung vor dem Bestellen Uber etwaige Allergien oder Nahrungsmittelunvertraglichkeiten.

* Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der Verzehr von rohen oder halbrohen Produkten wie Fleisch (Rind, Lamm, Schwein,
Geflugel etc.), Fisch, Krustentieren oder Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen mit geschwachtem Immunsystem
Einige Gerichte werden auf der Basis von TiefkUhlprodukten zubereitet. Diese Produkte werden fachgerecht aufgetaut,
um zu gewahrleisten, dass die geschmacklichen Eigenschaften nicht beeintrachtigt werden.




ROBATAYAKI-SPIESSE VEGGY-SPIESSE

TSUKUNE AUBERGINE
Huhnerfleischballchen Miso, Daikon-Sprossen
CHICKINRIKY GRUNER SPARGEL
Hahnchenschenkel, Lauch Sesam
KAKUNI

: A TSUTSUMI-YAKI
Seleinclszudn; Shise Shimeji, Enoki-Pilz,Yuzu-Butter
KOSHO
Padrén-Paprikaschoten, ERINGI
Thunfisch-Flocken, Zitrone Kénigs-Austernpilz
CHEESYBEEF
Angus-Rindfleisch, Gouda-K&se
LAMM
Lammruicken, Kreuzkiimmel
ASUPARABEKON
gruner Spargel, Speck
KUSHIYAKI
Garnelen

n Vegetarisch

Bitte informieren Sie unsere Besatzung vor dem Bestellen Uber etwaige Allergien oder Nahrungsmittelunvertraglichkeiten.

* Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der Verzehr von rohen oder halbrohen Produkten wie Fleisch (Rind, Lamm, Schwein,
Geflugel etc.), Fisch, Krustentieren oder Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen mit geschwdachtem Immunsystem
Einige Gerichte werden auf der Basis von TiefkUhlprodukten zubereitet. Diese Produkte werden fachgerecht aufgetaut,
um zu gewahrleisten, dass die geschmacklichen Eigenschaften nicht beeintrachtigt werden.




TEMPURA SUPPEN &
REISGERICHTE

Alles serviert mit Ingwer-Rettichsauce

YASAI MISO-SUPPE

Gemiise der Saison, Pilze Tofu, Wakame, Tempura-Flocken,
grine Zwiebel K

GEBRATENER HUMMERREIS

Hummer, GemUse, Ingwer,
Frahlingszwiebeln

GEDAMPFTER REIS
Japanischer Naturreis
oder Vollkornreis

KAITO

Garnelen, Gemuse der Saison,
Pilze, Ingwer

n Vegetarisch

Bitte informieren Sie unsere Besatzung vor dem Bestellen Uber etwaige Allergien oder Nahrungsmittelunvertraglichkeiten.

* Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der Verzehr von rohen oder halbrohen Produkten wie Fleisch (Rind, Lamm, Schwein,
Geflugel etc.), Fisch, Krustentieren oder Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen mit geschwachtem Immunsystem
Einige Gerichte werden auf der Basis von TiefkUhlprodukten zubereitet. Diese Produkte werden fachgerecht aufgetaut,
um zu gewahrleisten, dass die geschmacklichen Eigenschaften nicht beeintrachtigt werden.




ROBATAYAKI-GRILL

Serviert mit gedédmpftem Reis und Gemtise der Saison

SCHWARZER KABELJAU
Miso

HOKKE
gegrillte Makrele

HAIGARA NO HOTATE

Jakobsmuscheln auf Schale,
Butter und Schalotte

TINTENFISCH

gerducherter Tobanjan, Puffreis

SAKE
Ora Konigslachs, Teriyaki-Glasur

TIGERGARNELEN

Limette, Daikon

ROTER THUNFISCH

Thunfisch mit schwarzem Sesam,
wurzige Aioli

WAGYU-RINDFLEISCH
Miso, Hoba

LUTSCHER

mit Honig glasiertes Lammkotelett

KOROBUTA
Baby-Schweinsrippchen

WAGYU-ZUNGE

geréucherter Tofu-Aioli,
Frihlingszwiebeln

Bitte informieren Sie unsere Besatzung vor dem Bestellen Uber etwaige Allergien oder Nahrungsmittelunvertraglichkeiten.

* Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der Verzehr von rohen oder halbrohen Produkten wie Fleisch (Rind, Lamm, Schwein,
Geflugel etc.), Fisch, Krustentieren oder Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen mit geschwdachtem Immunsystem
Einige Gerichte werden auf der Basis von TiefkUhlprodukten zubereitet. Diese Produkte werden fachgerecht aufgetaut,
um zu gewahrleisten, dass die geschmacklichen Eigenschaften nicht beeintrachtigt werden.



FUTOMAKI | URAMAKI MAKI

FUNF GEMUSESORTEN SHAKE*
gerostete Shitake, Gurke, Avocado, Ora Kénigslachs
Spargel, Yamagobo, Kataifi, Shiso .
WURZIGER ROTER MAGURO®
THUNFISCH* .
wurziges rotes Thunfisch-Tartar, Gurke,

Chili-Mayo, Kimchee-Sesam éﬁkPeP
DOPPEL-LACHS*

Lachs, Avocado, Truffel-Mayo, ABOKADO
lkura (Lachsrogen), Kataifi avocado
EBI

Garnelen-Tempura, Spargel,
Tempura-Flocken, Miso-Mayo

CALIFORNIA*
Schneekrabbe, Wasabi-Mayo,
lkura (Lachsrogen), Kataifi

KNUSPRIGER FUTO
Ora Kénigslachs, roter Thunfisch,

Avocado, Gurke, Teriyaki-Traffel-Sauce,
Mayo

SURF ‘N’ TURF
Wagyu-Rindfleisch, Krabben-Tempura,
Avocado, Yakiniku

DRAGON*

Unagi, Avocado, geréstete Shitake,

Frischkase, Tobiko
n Vegetarisch

Bitte informieren Sie unsere Besatzung vor dem Bestellen Uber etwaige Allergien oder Nahrungsmittelunvertraglichkeiten.

* Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der Verzehr von rohen oder halbrohen Produkten wie Fleisch (Rind, Lamm, Schwein,
Geflugel etc.), Fisch, Krustentieren oder Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen mit geschwachtem Immunsystem
Einige Gerichte werden auf der Basis von TiefkUhlprodukten zubereitet. Diese Produkte werden fachgerecht aufgetaut,
um zu gewahrleisten, dass die geschmacklichen Eigenschaften nicht beeintrachtigt werden.




NACHSPEISEN

HONIG
Honigkuchen, frisches Obst

MATCHA

Matcha-Grinteekuchen,
Gojibeeren- und Himbeerkompott

TAPIOCA
Tapiokaperlen, Kokosmilch, Jackfrucht,

Wasserkastanien, zerstoBenes Eis

EIS
Matcha, rote Azuki-Bohnen,
schwarzer Sesam

FRUCHTE

tropische Frichte und Eiscreme
auf Eis zum Teilen

Bitte informieren Sie unsere Besatzung vor dem Bestellen Uber etwaige Allergien oder Nahrungsmittelunvertraglichkeiten.

* Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der Verzehr von rohen oder halbrohen Produkten wie Fleisch (Rind, Lamm, Schwein,
Geflugel etc.), Fisch, Krustentieren oder Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen mit geschwdachtem Immunsystem
Einige Gerichte werden auf der Basis von TiefkUhlprodukten zubereitet. Diese Produkte werden fachgerecht aufgetaut,
um zu gewahrleisten, dass die geschmacklichen Eigenschaften nicht beeintrachtigt werden.
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